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GULLAG

10 yaprak glllag

1 su bardagi ceviz
1 su bardagi seker
1,5 kg. st

Yarim nar

Cevizi dovin, 3 yemak kasidi sekerle karistirin. St kaynatin sekeri katin karistirin. Gullaglarin her birini
ortadan ikiye kesin, har pargayi sicak sekerli siitte islatin. Ortalarina ceviz, seker karigimindan yarim yemek
kasidi ilave edin. Kenarlarini tepede toplayarak, gl sekli verin, genig ve derin servis tabagina yerlestirin.
Uzerine kalan sekerli sttt dékin Gzerini kapatin, soguyunca nar taneleri ile sisleyin.

ML® Gilllac icin tiklayin

Fotograf "hurcan" tarafindan gonderildi. 06.07.2014
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