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GULLAC

1 litre st

1/2 bardak seker

1/2 kahve fincani giilsuyu
1 bardak ¢ekilmis i¢ ceviz
6 yaprak iyi cins gullag

Gullag yapraklarini bir tepsiye yerlestirdikten sonra, Uzerlerine sit, seker ve gulsuyunu birlikte dékiin. Orta
sicakliktaki ateste, karistirarak, el dayanacak kadar isitin, sonra atesten alin. Glllaglari, teker teker ve site
batirarak sarmalisiniz. Her yapragin ortasina ¢ekilmis i¢ cevizi yerlestirdikten sonra, gillaglari, dort ucu birbirinin
Uzerine katlanacak sekilde ve bir boh¢a gibi sarin. Sonra derince bir tepsiye yerlestirin, artan sekerli sttl de
Uzerine dokip, yarnm saat bekletin. Glllag hazirdir. llik yendidi takdirde ¢ok daha lezzetli olacagim unutmayin.
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