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GULLAC

5 yaprak gillag

5 su bardagi sit

200 gr. seker

2 ¢orba kasi@i giil suyu

100 gr ceviz

3 corba kasig kayisi marmelati

Seker, sut ve gulsuyunu bir tencerede isitin.Daha sonra dérde béldiguniz gullag yapraklarinigenisce bir
tepsinin iginde yapraklarin iyice 1slanmasini sadlayin.Yapraklarin yarisini servis yapacaginiz kabinizin altina,
yarisini da arasina ceviz ve marmelati koyduktan sonra tsrline yerlestirin.Tencerede kalan sit karigsimini kaba
doésediginiz gullaglarn Gzerine ilave edin ve dolapta saklayin sitll tatlilar disarida ¢ok fazla beklemez Iitfen
bunu unutmayin.

Not: Bu arada ceviz yerine findik, badem, kaymak da kullanabilirsiniz. GUlsuyu sevmeyen konuklariniz igin
gllsuyunu ayri minik bir sisede servis yapabilirsiniz.

Fotograf "Oyall" tarafindan génderildi. 04.05.2020
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