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GULLAC

THY Skylife

1 paket gullag

1 litre st

250 g toz seker

1 yemek kasigi gulsuyu
100 g file badem

1 adet ayiklanmig nar

1 yemek kasigi yesil fistik

Tencerede sit, seker ve gulsuyunu beraber isitin. Bir glillag yapragini parlak tarafi Gste gelecek sekilde tepsiye
serin ve sutle 1slatin. Bu islemi diger yapraklara da uygulayin. Ortasina file badem serpin. Tekrar Uizerine giillag
yapraklarini kapatip sttt dékin. Tim yapraklar bittikten sonra sogumaya birakin. Uzerini nar taneleri ve
cekilmis yesil fistikla sUsleyip servis edin.
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