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GULLAC

10-11 gullag yufkasi

2,5 litre siit

750 g toz seker

1 paket sekerli vanilya

Nar taneleri

Ddévulmis ceviz veya antepfistig

Sut ve sekeri kaynatin. Vanilyayi ekleyip ilitin. Bir gillag yapragini parlak kismi yukari gelecek sekilde tepsiye
serin. Uzerine bir kepce ilinmig sitten gezdirin. Diger yapradi bunun tzerine koyup tekrar sut gezdirin. Bu iglemi
tim yapraklar bitene kadar tekrarlayin. Kalan siti en Ustteki yapragin tzerine doékin, (sut fazla gelir diye merak
etmeyin, yapraklar cok fazla st ¢ekiyor) tepsiyi buzdolabinda 1,5 saat bekletin. Servisten dnce Uzerini nar
taneleri ve dévilmUs ceviz veya antepfistigi ile sisleyin.
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