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GULLAC

10 adet glllag yapragi
1,5 litre sut

200 gr ceviz

50 gr fistik

400 gr toz seker

1 yemek kasigi gllsuyu

Bir tencerede sutl kaynatin ve ocaktan alip toz sekeri ilave edin. Karistirarak sekeri eritin. Sonra, sekerli sttu
yuvarlak bir tepsiye dokin. Glllag yapraklarini tek tek site batirin. Gillag yapraklari biraz yumusayinca sitten
alip yayvan bir tabaga dizin. Cevizleri kabaca dévin. Hazirladiginiz cevizi, gillag yapraklarinin ortasina koyun.
Kenarlarini katlayip bohg¢a gibi sarin. Her bir gullag yapragini ayni sekilde bohcalaym. Gullaglar bir servis
tabagina dizin. SGtln geri kalan kismini gillaglarin Gstiine dokun. Gallaglar sitlin tamamini igine gekene kadar
bekleyin. Uzerine gilsuyu gezdirin ve ¢ekilmis fistikla sisleyin.
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