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GULLAC

1 paket gullag

1 litre st

400 gr. toz seker

1 kahve fincani gul suyu

200 gr. dévilmuis ceviz

Yeteri kadar vigne receli tanesi

Toz sekerini ste katarak, birlikte 5 dakika kadar kaynatip, tencereyi atesten alin. St ilininca gullacin
yapraklarini stte batinp yumusattiktan sonra iglerine birer tath kasidi ceviz koyarak gul seklinde sarin. Gullag
glllerini tepsiye dizin. Kalan cevizi Ustlne serpin. llik sekerli sGtl de gezdirin. Gillaglar birer vigne receli
tanesiyle susleyin. Gullag sutu iyice ¢ektikten sonra sofraya getirin. Gilsuyunu sofrada isteyene ikram
edebilirsiniz.
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Fotograf "ismet Atabay" tarafindan génderildi. 15.05.2020

© lezzetler.com tarif no:2181 « adi:Giillag » génderen:nedimex « indirme tarihi:29.03.2025 - 14:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/gullac-vt480
https://tr.ml.md/samsades-vt1727
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/gullac-2181.jpg
http://www.tcpdf.org

