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GULLAC

Tunali Cicek Lokantasi Kavaklidere

6 yaprak gtllag

250 gr. ceviz ici

4 su bardag st

2,5 su bardagi toz seker

1 yemek kagigi giilsuyu
Uzerini siislemek igin:

Bir miktar kizamik sekeri,
Nar taneleri ya da Sam fistigi

2 su bardagi st kaynatilip ik hale gelen kadar bekletilir. Stt iidiktan sonra biraz derince bir tepsiye dokultr.
Gullaclann kenarindaki sert kisimlar ¢ikartilir ve gillag ortadan ikiye kesilerek 2 parcaya ayrilir. Parcalar teker
teker sute batirilir ve her bir glllag yapradi kiicUk bir kasenin igine yerlestirilir. Gullaglarin ortasina 1,5 yemek
kasiJ! ince gekilmis ceviz ici konur ve kenarlar ortaya dogru toplanarak Uzeri kapatilir. Daha sonra gullaglari
koydugdumuz kaseler ters gevrilir ve servis tepsisine alinir. Tepside kalan sit de gllaglarin Gzerine dékaldr.
Daha sonra glllaclarin surubu hazirlanir. Kalan 2 su bardadi sit, seker ve gul suyu karistirilarak kaynatilir ve
sogumasi igin biraz bekletilir. Surup iliklagtiktan sonra tepsideki giillaglarin Gzerine dokdldr. 1- 2 saat gullaglarin
kabarmasi beklenir. Kabardiktan sonra servis tabaklarina alinir. Uzerleri istege gore kizamik sekeri
rendelenerek, dévilmis Sam fistigi veya nar taneleri serpistirilerek sislenir ve servis yapilir.
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