GULLAC

10 yaprak glllag

1 litre st

1 su bardagi toz seker

1 cay bardadi gil suyu (istege bagh)
1 su bardag ceviz igi

Uzeri i¢in nar taneleri ve file fistik

Satd ihtin, igine sekeri ekleyip karistirin. Glllag yapraklarini tepsiye alip her katin arasina sit dokiin. Arasina
ceviz serpistirerek kat kat dizin. Son olarak tizerine kalan stiti dékip dinlendirin. Servis ederken nar taneleri ve

file fistik ile sUsleyin.
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