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GULLAC

12 gulllag yapragi

3 litre st

3 bardak seker

1 paket vanilya

2 bardak ceviz igi
Sislemesi igin;
Antepfistigi

Nar )

Cevizigi (Ince kiyiimig)

Oncelikle derin bir tencerenin igine siitli ve sekeri koyun. Uzerine vanilyay! ilave edin. Orta ateste karistirarak
Isitin. Hafif elinizi yakacak dereceye gelince kapatabilirsiniz. Igine koyacaginiz ceviz iglerini bigak yardimi ile
dograyin. Gok inceltmenize gerek yok. llik stitten biraz gillaci koyacaginiz borcama dékiin. Uzerine kirdiginiz
gulllag yapraklarinin yarisini koyun. Uzerine tekrar stt dokim cevizi esit sekilde serpin. Daha sonra kalan
yapraklari da parlak taraflar Uste gelecek sekilde Gizerine ekleyin ve tekrar tim yapraklar islanacak kadar sit
koyun. Yaklasik 5 dakika kadar bekleyin. Yapraklar sttt ¢ektikten sonra Uzerlerine fistik nar ve ¢ok ince kiyllmig
cevizi serpe bilirsiniz. Daha sonra 2 saat buzdolabinda dinlendirin.
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