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GULLAG

1 paket gillag yaprag!

1 litre st

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi dévilmuis findik

Yarim su bardag@i hindistancevizi

Yarim su bardagi su

1 tath kasidi gl suyu veya vanilya 6z0td

Siitli bir tencerede 1sitin. igine toz sekeri ekleyin ve sekeri siitiin icinde eritin. Ardindan déviilmiis findiklari
ekleyin ve karigtirin. .

Findikl sttdin igine hindistancevizi ve cevizi ekleyin. Istege bagl olarak fistik da ekleyebilirsiniz. Bir tath kasigi
gll suyu veya vanilya 6z0tu ekleyerek aroma verin. Karigimi ocaktan alin.

Bir firin kabini veya derin bir tepsiyi hafifce yaglayin.

Gillag yapraklarini tek tek dizin ve her birinin arasina findikli karisimdan sirin.

Gillag yapraklarini tamamen kullanip tizerine kalan findikh stt karisimini dokan.

Bir su bardagi situ Uzerine gezdirin ve iri kiyilmig findiklari serpistirin.

Gillag, siitl iyice gekene kadar buzdolabinda dinlendirin.

Soguduktan sonra dilimleyerek servis yapabilirsiniz.

Not: Findikli stit karigimini hazirlarken sirekli karistirarak sttiin alt kisminin tutmasini engelleyin. Ayrica, sekerin
tamamen erimesine dikkat edin.
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