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GULLAG

https://www.cumhuriyet.com.tr

10 yaprak glllag

1,5 litre stt

2 su bardagi seker

1 cay bardadi gul suyu

1 su bardagi ¢cekilmis ceviz igi

Suti bir tencerede isitin, seker ekleyip eriyene kadar karistirin. Gil suyunu ekleyin ve karistirmaya devam edin.
Gullag yapraklarini tek tek islatmak igin sit karisimini kullanin. Her yapragdi islattiktan sonra tepsiye yerlestirin.
Her iki kat gullag yapragindan sonra ¢ekilmis ceviz serpin. Katlari bu sekilde tamamlayin.

Kalan st karisimini gillaglarin Gzerine dékiin. Sogumasi icin birkag saat buzdolabinda bekletin.

Uzerini istede bagli olarak kiyilmig ceviz, nar taneleri veya gul yapraklari ile stsleyerek servis yapin.
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