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GULLAC

https://www.karaca.com

10 adet glllag yapragi

1 litre st

1 su bardagi toz seker

1 yemek kasigi gul suyu

1 su bardagi ceviz veya fistik

Suti toz sekeri ve gil suyunu bir tencereye koyarak orta ateste kaynayincaya kadar karistirabilirsiniz.
Sut karnigimini ocaktan alarak sogumasini bekleyebilirsiniz.

Gillag yapraklarini tek tek siit karigimina batirmaniz gerekir. Yapraklari suda bekletmeden hemen siit
karisimina batirabilirsiniz.

Bir servis tabagina giillag yaprag: koyduktan sonra tizerine ceviz ya da fistik serpistirebilirsiniz.

Ikinci gullag yapragini ilk yapragin tzerine koyarak tekrar ceviz ya da fistik serpistirmeniz gerekir.
Tam yapraklari sirayla Ust Uste koyup ceviz ya da fistik ile kaplayabilirsiniz.

Hazirlanan gulla¢ tathnizi buzdolabinda en az 2 saat bekletmeniz énerilir.

Servis yaparken tzerini dilediginiz sekilde susleyebilirsiniz.
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