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GULLAG

1 litre sut,

1.5 su bardagi tozseker,

1 paket glllag,

4 su bardag iri dévilmus ceviz.
Suslemek icin: antepfistigi

Siitin tamamini bir tencerede kaynatin. icine tozsekeri ilave edip, karistirarak eritin. Siitii ocaktan indirip hafifce
sogumaya birakin.

Bu arada gullag yapraklarindan birini blyuk bir tepsiye ya da derin bir servis tabagina alin.

Kepcge ile bir miktar siitii glillacin Gzerine dokerek yumusgatin.

Ayni islemi iki gllla¢ yapragina daha yapin. Uglincl yapragi sitle islattiktan sonra cevizi her tarafina esit olarak
yayin.

Dérdunc gullag yapragini cevizli katin Gzerine koyup tekrar sitle islatin. Kalan yapraklarda ayni islemi
uygulayin. Soguduktan sonra dévilmis antepfistigi yada nar taneleriyle siisleyerek servis yapin.

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 27.03.2024
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