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GULLAC

2 It. sut

800 gr. tozseker

100 ml. gllsuyu

1 paket gullag

200 gr. ici cekilmis findik ya da antepfistigi

S0tU tencereye koyarak bir tagim kaynatip atesten alin. Sekeri ve gulsuyunu ekleyerek seker eriyinceye kadar
iyice kanstirin.

Hazirladiginiz sttd, gillag yapraklarini rahatca icine alabilecek blyukltkte bir tepsiye bosaltin. Yine glllag
yapraklarini rahatca icine alabilecek blyiklikte bir bagka tepsinin dibine de bir kepge hazirladiginiz siitten
koyun.

Paketteki glillag yapraklarinin yarisini sit dolu tepsiye teker teker batirip ¢ikarin ve hemen diger tepsiye
yerlestirin. Tepsiye dizdiginiz her yapradin arasina yarim kepge kadar st koyun. Bu katlar tamamlaninca findig
yada fistigi Gzerlerine yayin.

Kalin giillag yapraklarini da ayni sekilde sutte islatarak giillag tepsisine déseyin. Yapraklarin aralarina st
gezdirmeyi unutmayin. Artan st olursa onu da gullacin tGzerine gezdirin. Tepsinin lzerini bir kapak yada
aliminyum folyo ile 6rtlip, gillaglar sttt tamamen eminceye kadar bekletin.

Tepsideki glllaci keserek porsiyonlara ayirin. Uzerini ¢ekilmis findik, fistik yada meyve pargaciklari ile
sUsleyerek servis yapin.
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