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GULLAC
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10 yaprak glllag
1,5 litre stt

2 su bardagi seker
Gekilmis ceviz

St ve sekeri bir tencereye alin. Karigtirarak sekeri eritin. St kaynamadan ocagin altini kapatin ve siitl oda
sicakliginda iimaya birakin. Yapraklarin parlak kisimlari Ustte olacak sekilde tepsiye désuyoruz. Yapraklarin
Uzerine her yanini 1slatacak sekilde 1-2 kepge sut dokun. Bu islemi 5 yaprak igin tekrarladiktan sonra islattigimiz
son kata ceviz serpin. Kalan 5 yapragi da ayni sekilde islatarak tepsiye serin. Tatlimizi buzdolabinda 2-3 saat
kadar dinlenmeye alin. Servis etmeden &nce ceviz ve nar ile sisleyebilirsiniz.

Not: Gillaciniza aroma vermek igin hazirladiginiz serbete 1-2 kasik gll suyu ekleyebilirsiniz.
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