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GULLAC

https://www.dogrusucarrefoursa.com

10 adet glllag yapragi
1,5 litre sut

3 su bardagi toz seker
1 paket vanilya

File badem

File antepfistigi

Nar taneleri

Sit, seker ve vanilyayi bir tencereye alip karistirin. SGtli serbeti kaynatin. Kare bir borcama guillag yapraklarini
parcalayarak dizmeye bagslayin. Her kati sicak st ile islatin ve yapraklar bitene kadar bu iglemi tekrarlayin.
Yapraklarin arasina bir kat file badem, bir kat file Antep fistigi serpin. Son kati da sit ile islattiktan sonra tatlinizi
ilyana kadar dinlenmeye birakin. 1 saat buzdolabinda da dinlendirdikten sonra file badem, file atepfistigi ve nar
taneleri ile sUsleyerek servis yapin.
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