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GULLAC

Cemal Kilig

Ik olarak genisce bir kaba sitl ddkiyoruz. 30-40 dereceye geldiginde site sekeri katiyoruz. Yetmis dereceye
geldiginde sitiin altini kapatiyoruz. Giillag yapraginin ince olmasi lazim ve site girdigi zaman yirtlmamasi lazim.
Glllag yaprag@i ¢ok hassastir. 10 Kisilik bir giillag igin 16 yaprak kullanilir. 8 yapragi alta 8 yaprad tste diziyoruz.
Ik 8 yapragi koyduktan sonra Ustline cevizi diizenli bir sekilde diziyoruz. Sekiz yapraktan sonra tekrar sit
ekliyoruz ki alttaki yapraklarin kurumamasi igin. 10 Kisilik bir tepsi i¢in 3,5 litre sUt kullaniyoruz. Yarisini tepsiye
bosaltip yufkalarinizi islatarak tepsiye dizmek, yarisini da ara ara ilave etmek igin.
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