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GULLAC

Ebru Sall

1 paket gillag yufkasi
1 litre laktozsuz sut

2 yemek kagsigl seker
1 paket vanilya
Susleme igin:

Gilek

Yabanmersini

Gullag yufkasini hazir edin. 1 litre laktozsuz siite 2 yemek kasigi seker koyup 1 paket vanilya ile tatlandirin.
Sutd bir tasim kaynatin. Gilek ve yabanmersinleriniz hazir olsun.

Gillag yufkasini yaprak yaprak kaba dizin ve siitle islata islata déseyin.

Yarisina gelince, 1 kase ¢ekilmis cevizi bolca serpin.

Dilimlediginiz cilek ve yabanmersinlerini de koyup , tekrar glllag yufkalarini st Uste sutle islatarak cilekleri
kapatin.

Sonra en Uste gilek ve yabanmersini koyup oda i1sisinda 20 dk. dinlendirip buzdolabina alin.

lyice sodutarak 2 saat buzdolabinda dinlendirin ve serin serin servis edin.
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Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 11.03.2025
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