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GULLAG

200 gr. gullag yapragi (yarim paket)
1,5 litre stt

1 blyUk kupa ceviz

375 gr. toz seker

Vanilya (1 paket)

Kiraz sekerlemesi ya da visne

Tencereye sUtimU0zu, sekerimizi ve 1 paket vanilyamizi koyup isitiyoruz.

Pastdrize sUt kullandigim icin kaynamasini beklemeden sicak olmasi yeterli oluyor.

Zaten fazla kaynatilmig st gillacinizin hamur olmasina sebep olur.

Gillag yapraklarini bir kag pargaya bollp blyiikge bir kaba bir kat giillag yapragi bir kat siit olarak kepge
yardimiyla désulyoruz.

Paketin tamami ¢ok geldigi i¢in ben iki seferde yapiyorum. Tam ortasina iri iri ufalanmig cevizi ekliyorum.

Geri kalan yufkalara da st dékme iglemini uyguluyorum. Tencerede sayet sit kalmigsa onu da en Ustline
déklyorum.

1 saat kadar oda Isisinda kabarmasini bekleyip, buzdolabina kaldirlyorum. Ustiinii kiraz sekerlemesi, visne ve
antepfistigi tozu ile susliyoruz.

Not: isteyenler arzu ettikleri oranda siitlerine giil suyu ilave edebilirler.
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