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GULLAC

300 gram gulla¢ yapragdi

2 litre stt

2 su bardagi seker

1.5 yemek kasigi gidaya eklenebilir giil suyu
150 gram ceviz

Uzeri igin:

Yarim nar

Gullag icin 6nce; sit, 2 su bardagi toz sekeri bir tencerede kaynatin. Daha sonra 1.5 yemek kasigi giil suyunu
site ekleyip blyikge bir tepsiye bosaltin. Gillag yapraklarinin yarisini tek tek slite batirin ve ayri bir tepsiye st
Uste yayin. Ortasina ceviz serpin. Kalan giillaglari da ayni sekilde siite batirip, cevizin Gizerine Ust Uste yerlegtirin.
Tepsideki sttlt karigimi glllacin tizerine dokiin ve sitl gekene kadar 4 saat buzdolabinda bekletin. Ardindan
istediginiz sekilde kesin. Uzerini toz antep fistidi ve kiraz sekerlemesi veya nar taneleri ile stsleyip servis yapin.
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