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GULLAG

1,5 litre stt

1,5 su bardagi seker

10 gullag yapragi

1 yemek kasigi gul suyu (istege gére)

Suslemek igin findik, fistik, ceviz veya mevsim meyveleri

St ve sekeri derin bir tencereye alin ve kaynatin.

Karigimi ocaktan aldiktan sonra arzu ederseniz gll suyu ekleyebilirsiniz.

Gl suyunu da ekledikten sonra karistirin ve hazirlayacaginiz kabin en altini bu karisimla islatin.
Gullag yapraklarinin parlak kismi Uste gelecek sekilde tepsiye dizin.

Her kat hazirladiginiz karigimla islatin.

5 glllag yapraginda bu iglemi uyguladiktan sonra igine findik, fistik veya ceviz koyun.

Uzerine diger glllag yapraklarini da ayni islemi uygulayarak dizin.

Yapraklar bittikten sonra kalan sutl de tathnin Gzerinde gezdirin.

Sutlnu cekmesi igin dinlenmeye birakin.

Uzerini istediginiz gibi mevsim meyveleri veya findik, ceviz ile sUsleyebilirsiniz.
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