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GULLAC

1,5 litre stt

10 yaprak glllag

2 su bardag seker

Gekilmig ceviz

Uzeri igin:

Istege gore fistik, ceviz, nar veya gilek.

Siit, seker tencereye alarak isitin, sekerler tamamen erisin.

Sit oda sicakliginda iinmaya birakin.

Gillag yapraginin parlak kismi Uste gelecek sekilde derince bir tepsiye koyun.

Uzerine her yani islanacak sekilde bir iki kepge st dokiyoruz.

Bes glllag yapragi icin ayni islemi tekrarlayin ve beginci kati da islattiktan sonra bu kata ceviz serpelim ve
Uzerine diger gulllag yapraklarini ayni sekilde i1slatarak serin.

Kalan sekerli sitten bir su bardagi kadar alin.

Icerisine 2 yemek kasigi gul suyu ekleyip tathnin Gzerine gezdirin.

Tatliyl buzdolabinda muhafaza edin.

En az 2-3 saat dinlendirdikten sonra Uzerini istege gore susleyerek servis edebilirsiniz.
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