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GULLAC

1 paket hazir gillag (300 gr. 12 adet)
1,5 litre sut

2,5 su bardagi seker

1 su barda@i kiyilmis ceviz
Sislemek icin:

Gekilmis antepfistigi

Bir tencereye sit ve seker alinir, tencere atese oturtulur, seker eriyinceye kadar isitilir, kaynatiimaz.
Dikddrtgen borcam firin kabi alinir, giillag yapraklari tepsinin gsekline gére kirilarak bir sira dizilir.

Uzerine bol bol ilik stt gezdirilir. SGtlin Gzerine tekrar gillag yapraklari dizilir.

Yariya gelince bitin ylzeye ceviz serpilir. Uzerine tekrar glllac yapraklari sekle gore kirllarak yerlestirilir ve
onun da Uzerine st gezdirilir.

Bu sekilde bitin gillag yapraklar bitene kadar devam edilir. Artan sut Gzerine gezdirilir.

Gullag dilimlere béltindr, dilim ortalarina birer tutam ¢ekilmis fistik konur.

Buzdolabinda biraz soguttuktan sonra servise sunulur.
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