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GULLAC

10 adet gulla¢ yapradi (300 gram)

2 litre sit

2 buguk su bardagi seker

1 buguk su bardagi dévilmus ceviz

2 yemek kasigi gulsuyu

Slslemek icin ceviz, visne recgeli ve kiraz

S0tu sekerle birlikte tencereye koyup arada karistirarak kaynatin. Blyik bir tepsiye glllag yapraklarini sirayla
alin, parlak taraflarinin Gzerine sttll karisimdan dokiin ve 3 katta bir aralarina déviimis dévilmis ceviz serpin.
Kalan st de glllacin tzerine d6ékin, gulsuyunu serpin ve sonra 1 saat kadar bekletin. Ardindan ceviz, vigne
receli ve kirazla susleyip servise sunun.

Bu dzel tatliy cevizin yani sira Antep fistiiyla, basta kiraz olmak tzere degisik meyve sekerlemeleriyle veya nar
taneleriyle de sUsleyebilirsiniz.
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