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GULLAC KIZARTMASI

Yarim paket giillag yapragi

3 su bardagi sit

Yarim su bardagi tozseker

2 su bardagi ¢cekilmis antepfistidi
3 yumurta

Surup igin:

1.5 su bardagi su

2 su bardagi tozseker

1 ¢orba kasigi limon suyu

Genis bir tencerede seker ile 2 bardak sutl seker eriyinceye kadar kaynatin. llininca glllag yapraklarini tek tek
site batirip ¢ikarin.

Yapraklari ikiye katlayip genis kenarlarina an-tepfistigini paylastirin. Sigara béregi gibi sarin.

Surup i¢in, 2 bardak seker ile 2 bardak suyu tencerede surup kivaminda kaynatin. Limon suyunu ekleyip 1-2
dakika sonra ocaktan alin. Sogumaya birakin.

Yumurtalar bir kapta ¢irpin. Gullag sarmalarini yumurtaya bulayip kizgin yagda kizartin. Kagit havlu dzerine alip
yagini stzdrin. Kizarmig gullaglari bir tepsiye alip Gzerine surubu dékiin. Surubu ¢ekince fistikla sisleyip
servis yapin.
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