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GULLAC KIZARTMASI

250 gr. glllag

4 adet yumurta

2 su bardagi sut

1 su bardagi kizartma yagi

100 gr. ceviz, badem vb.'nden biri
600 gr. tozseker

Geyrek limon suyu

600 gr. sekerden surup hazirlayiniz.

Yumurtayl, 2 su bardadi ik sttl bir kdseye koyup, iyice karigtiriniz.

Gullag yapraklarini tek tek bu karisima her tarafini batirip, yumusatiniz.

Hafif yumusayan guillag yapraklarini diiz bir satih Gzerine koyup, kenar kisimlarini ortaya dogru 3'er parmak
katlayip, glllaclara dikdortgen sekli veriniz.

Ust kenar kisminin katladiginiz yerine, ¢ekilmis cevizden birer parca koyup, asadiya dogru gevsekce sigara gibi
sariniz.

Sardiginiz parcalar katilasmak Uzere bir kenara birakiniz.

Sarma islemi bitince yagi kizartma tenceresine koyup, kizdiriniz.

Katilagan glllaglari enine 4-5 cm.'iik egit parcalara kesip, yagda hafif pembe renkte kizartiniz.

Slzgece ¢ikarip, fazla yagini stizdiriniz.

Sonra sicakken soguk suruba atip, tatllyi cekmesini temin ediniz.

Tatlidan ¢ikarip, servis tabagina dizip, servis yapiniz.
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