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GULLAC DOLMASI

4 tane gullag yufkasi
1 kase ceviz

100 gr gll receli

3 tane yumaurta

2 bardak sit

1 cay bardagi siviyag
3 bardak seker

3 bardak su

100 gr kaymak

50 gr antepfistidi
4-5 damla limon

Gullag yufkalari Gggen kesilir. Isitilan sGtle islatilir. Ceviz regelle karistirilir.Bu i¢ yufkalara konularak dolma gibi
sarilir.Yumurtalar ¢irpilir, dolmalar da yumurtaya batirilarak kizartilir.

3 bardak seker ve 3 bardak suyla serbet kaynatilir. Indirmeye yakin 4-5 damla limon sikilir.

Kizartilan gllla¢ doimalari serbete atilir. Biraz bekletildikten sonra servis tabagdina alinip UGstline kaymak ve
antepfistigi eklenerek servis edilir.
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