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GULLAC BOREGI

https://www.elele.com.tr

3 yumurta

2 su bardagi sut

Tuz

1/3 su bardagi Aycicek yagdi
1 paket glllag yapragi

I¢ harciigin:

2 kirmizi biber

4 yemek kasigi zeytinyagi
150 g lor peyniri

Tuz

Karabiber

Genis bir kaseye yumurtalari kirin. llik sit, tuz ve Aygicek yagini ekleyip karistirin. Yuvarlak bir firin tepsisini
yaglayin. Gullag yapraklarinin yarisini iri parcalar halinde kirin ve aralarina hazirladiginiz karigimdan dékerek
tepsiye dizin. Kirmizi biberleri ince seritler halinde dograyip zeytinyaginda soteleyin. Lor peyniri, tuz ve karabiber
ekleyip karigtirin. Karigimi tepsideki giillaglarin tizerine yayin. Kalan gillag yapraklarini da kirin. Sos ile 1slatarak
harcin Uzerine kapatin. Kalan sosu Uzerine gezdirin. Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarincaya kadar
pisirin. Dilimleyerek servis yapin.
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