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GULLAGC BAKLAVASI

Gullacin bitince yapraklarini adi su ile birbiri Gzerinde 1slatiniz. Béylece gullaglarin yarisini Ust Uste islatarak
yigdiktan sonra baklava i¢i i¢in 6zel olarak dévilmds findik ya da bademi serpip Ustlne bir o kadar daha glllag
yapradi koyarak tepsiyi egri bir sekilde birakin. Suyu sizillp glllag kabarsin. Aradan bir saat kadar gectikten
sonra baklava baklava kesip birer birer ¢alkalanmis yumurtaya bulayiniz. Kizgin sadeyagda nar gibi olana dek
kizartiniz. Sonra daha 6nce hazirlamis oldugunuz kestirilmis koyu serbet icine birer birer sokup ¢ikardiktan
sonra bir tabada dizip sofraya getiriniz.
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