Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

)

GULLAC BAKLAVASI

Omiir Akkor

10 adet glllag yapragi

2 su bardagi sut

4 yemek kasigi gul suyu
1 parca misk

1 kase dévilmus findik
1 kase doévilmis badem
Serbet icin:

2 su bardagi su

2 su bardagi seker

Serbet igin su ve sekeri ocaga koyun ve kaynamaya birakin.

SOtu isitip gdl suyu ve misk ilave edin.

Gullag yapraklarinin 5 tanesini islatip bir tepsiye yayin.

Ortasina badem ve findiklari ilave edip 5 kat daha gulla¢ yapradi ilave edin.
Tepsideki glllagi dilimleyin.

Son olarak Uzerine kaynar serbeti ekleyip demlenmeye alin.

15 dakika sonra servis edin.
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