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GULLAC BAKLAVASI (KASTAMONU)

4 adet glllag yufkasi

2 litre sUt

200 gr ceviz

3 adet yumurta

Y2 su bardag siviyag

3 su bardag Serbeti igin;seker
3 damla limon suyu

50 grsu

3 bardak margarin

Serbeti igin tencereye 3 su bardag@i seker ve su konur. 3-4 damla limon suyu sikilip koyulusana kadar kaynatilir.
Ilinmaya birakilir.

Ayri bir tencerede yarim litre st serge parmagi yakmayacak kadar isitilir. Gullag yufkalari dérde bélinip sitle
islatilir ve dévulmus cevizle bdrek gibi sarilir.

1 bucuk su bardagi sivi yag kizdirnlir sana margarin . Ayri bir kaba 3 yumurta kirilip ¢irpilir. Hazirlanan giillag
baklavalari yumurtaya bulanir. Yagda altin rengi alana kadar kizartilir. Tavadan alinir alinmaz ilk serbetin igine
atilir. Serbetini iyice ¢ekince alinir.

Gillag Baklavasi servise hazirdir.
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