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GULEN YUZLER

1 paket margarin

Yarim su bardag pudra sekeri
Yarim su bardagi toz seker

2 su bardagi un

2.5 su bardag nisasta

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 adet yumurta

2 corba kasiJi kakao

2 ¢orba kasiJi sivi yag

Kakao ve sivi yag hari¢ tUm malzemeleri karistirarak yogurmaya basgliyoruz. Uzun bir yogurmadan sonra hamur
toparlanmaya baslayinca 2 ¢orba kasigi aycicek yagi ekliyoruz, iyice yoguruyoruz. biraz dinlendirip 3 esit
parcaya ayiriyoruz (2 sade ve 1 kakaolu (hamurun Ustlne 2 kasik kakao ekleyip 10 dakika yoguruyoruz) )
Hazirladigimiz hamurlar merdane yardimi ile agiyoruz. Elimize istedigimiz blyUkllkte hamurlari kesebilmek icin
yuvarlak bardak aliyoruz (ben su bardag kullandim). Sonra kakaolu hamurdan birkag kliclk parca koparip
yuvarlak hamurlarin Gstline yiz(g6z agiz) yapiyoruz. Hamurlar fazla sik yerlestirmeyin. 160 derecede hafif
pembelesinceye kadar pisiriyoruz.( Yaklasik 20 dakikada pisiyor).

© lezzetler.com tarif no:69983 « adi:Giilen Yizler » gdnderen:sari lale « indirme tarihi:07.04.2025 - 18:21


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/gulen-yuzler-vt52603
http://www.tcpdf.org

