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GULEN PANKEKLER

2 adet yumurta

3 ¢orba kagiJi erimis tereyadi
1,5 cay bardag pudra sekeri
1 palet kabartma tozu

2 su bardagi sut

2 paket vanilya

2 su bardagi un

1 cay kasigi tarcin

Yogurma kabinin igine erimis yagi, yumurtalari ve sekeri ¢irpin. Uzerine unu, kabartma tozunu ve vanilyayi
karistin. Uzerine st ilave edip iyice karistirin. Bu harci 15 dakika kadar dinlendirin. YUz seklinde hazirlanmig
pankek tavasi varsa, bdyle sekilli hazirlayabilirsiniz. Yoksa da diz bir tavaya, az miktarda yag surip kasikla
pankek harcindan tavaya dokiin ve iki ylizinQ pisirip diz pankek yapin. Kahvaltida ikram edin.
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