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GÜLEN PANKEKLER

2 adet yumurta
3 çorba kaşığı erimiş tereyağı
1,5 çay bardağı pudra şekeri
1 palet kabartma tozu
2 su bardağı süt
2 paket vanilya
2 su bardağı un
1 çay kaşığı tarçın

Yoğurma kabının içine erimiş yağı, yumurtaları ve şekeri çırpın. Üzerine unu, kabartma tozunu ve vanilyayı
karıştın. Üzerine süt ilave edip iyice karıştırın. Bu harcı 15 dakika kadar dinlendirin. Yüz şeklinde hazırlanmış
pankek tavası varsa, böyle şekilli hazırlayabilirsiniz. Yoksa da düz bir tavaya, az miktarda yağ sürüp kaşıkla
pankek harcından tavaya dökün ve iki yüzünü pişirip düz pankek yapın. Kahvaltıda ikram edin.

© lezzetler.com tarif no:99340 • adı:Gülen Pankekler • gönderen:Ayşe Şadiye Sultan • indirme tarihi:30.04.2025 - 10:50

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/gulen-pankekler-vt72585
http://www.tcpdf.org

