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GULEN BALIK

1 adet blyUk patates

1 adet domates

50 gram kasar peyniri

1 yemek kasigi un

1 adet yumurta sarisi

2 yemek kagsigi tereyagi

1 tath kasidr kiyiimis maydanoz
1 adet kirmizi kapya biber
4 dal dereotu

1 su bardagi su

4 adet beyaz etli balik fileto

Domates ve patatesi iyice yikayip kabuklarini soyun. Domatesin gekirdeklerini ¢ikarin. Her ikisini de ince
dilimleyin. Firin kabina bir domates dilimi bir patates dilimi seklinde sirayla dizin. Uzerine tereyagdi koyup
rendelenmig peyniri serpin. Hazirladiginiz malzemenin (izerine yarim su bardagi su ilave edin. Onceden isitilimig
200 derece firnnda pisirin. Diger tarafta beyaz etli balik filetolari 1izgarada pisirin. Firinda pisirdiginiz garnittrt
servis tabagina alin. Balik filetoyu yanina yerlestirin. Balik filetonun Gzerini zeytin, kirmizi dolmalik biber,
maydanoz ve dereotu ile balik seklinde sisleyin. Limon ile servis yapin.
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