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GULBESEKER

1 su bardagi yogdurt

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
alabildigince un

ceviz veya ¢ekilmis findik
Kizartmak igin:

1,5 su bardag aycicek yagdi
Serbeti igin:

3 su bardagi tozseker

3 su bardagi su

1/4 limon suyu

On hazirlik olarak 3 su bardagi tozgekeri, su ile kaynatip, limon suyunu ilave edelim. Kaynayan serbeti atesten
alip, sogutalim. BuyUk bir kaba 1 su bardagi Ulker Igim Yogurt'u, yumurtayi, kabartma tozunu alip, karigtiralim.
Bu malzemeleri karistirdiktan sonra, alabildigince unu ilave edelim. Yumusak ama ele yapismayan bir hamur
elde edelim. Hamuru 2 bezeye ayirip, tizerine nemli bez 6rtlp, 10 dakika dinlendirelim. Unlanmig zeminde 1
bezeyi manti yufkasi kalinhginda acalim. Acilan yufkayl 10 cm. genisliginde seritler halinde keselim. Seritleri iki
tarafindan sikistirarak biizdirelim. 4 cm. araliklarla keselim. Elde ettigimiz pilili pargalarin iki ucunu sikigtiralim.
Kizgin Ulker Bizim Aycicek Yagi'nda kizartalim. Yagdan ¢ikarip, emici kagit Gzerinde fazla yagdlarini aldirip,
hemen soduk serbete birakalim. Tatlilar serbetini iyice emdikten sonra servis tabagina dizelim. Gekilmis ceviz
veya findikla sUsleyip servis yapalim.
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