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GULBESEKER LOKMASI

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 paket kabartma tozu
1 fiske tuz

2,5 su bardagi un
Kizartma yag

Serbet icin:

3 su bardagi seker
2,5 su bardagi su
Yarim limon suyu

Serbet kaynatilir ve sogumaya terk edilir. Hamur malzemesi mikserle ¢irpilir. Hamurdan kasikla sicak yaga
birakilir. Altin rengi kizartilir. Sonra serbete atilir, 15 dakika sonra serbetten alinir.
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