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GULASLI MAKARNA

1 paket orta kalinlikta makarna
1 su bardag: erigte

4 corba kasigi tereyagi
500-750 dana gulas

2 adet sogan

2 adet domates

1 bardak su

3 yemek kagigi un
Yarim demet maydanoz
Tuz

Karabiber

Kirmizi biber

Erigteyi haglayip sUzunuz. 1 gorba kagsigi eritilmis yag ile yaglayiniz. Ince dogranmig sodanlari tereyagda
sararincaya kadar kavurunuz. Kii¢clk kicUk pargalar halinde kesilmis dana eti ile kabugu soyularak ince
dilimlenmis domatesleri ekleyerek kizartiniz. Tuz biber su ekleyip kapag kapatarak hafif ateste pigirmeye
birakiniz. Etlerin pismesinden sonra kapagi agarak suyunu gektiriniz. Uzerine un serpiniz. Salga istenilen kivami
buluncaya kadar sicak su ekleyerek pisiriniz. Etlerle birlikte makarnayi servis tabagdina koyunuz ve ince kiyilmig
maydanoz ile sicak servis yapiniz.
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