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1 kilo et

1 kilo patates

20 adet tath kirmizibiber
2 corba kagsigi margarin
1 adet blylk domates
2 orta bas sogan

Tuz

Karabiber

Su

Bir tavaya yag konulur. Soganlar soyularak kii¢iik kiiglk gentilir ve az tuzla birlikte tavaya atilarak hafifce
oldiralur. Kizgin yag atesten indirilir. Gekirdekleri ve damarlari ¢ikarilip yikandiktan sonra ince kiyilmis
kirmizibiberler tavaya atilir. Biberleri yag hafifce illimadan tavaya atmak dogru degildir. Yoksa glzel renkleri
kaybolur, kararirlar. )

Kugbas! kesilmis kemiksiz sidir eti bir tencereye koyularak suda kaynatilir. Uzerine ¢gikan kdpUkleri alindiktan
sonra tuz ve karabiber atilir. Bir saat, bir ceyrek orta ateste pismeye birakilir. Bu sire dolduktan sonra 6nceden
soyulup kusbas! kesilmis patatesler tencereye ilave edilir, yarim saat daha pisirilir, tencere atesten indiriimeden
on dakika dnce, kabuklari ¢ikarilip dilimlere dogranmis domatesler tencereye atilir. Bir tagim kaynatilip sofraya
sicak olarak getirilir
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