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GULAS CORBASI (FRANSA)

MALZEMELER

1 Corba Kasig Tereyadi
150 gr Kugbasi Dana Eti
1 Adet Sogan

1 Adet Patates

1 Adet Kereviz

4 Su Bardagi Su

1 Adet Kirmizibiber

1 Tath Kagi§1 Salca

1/2 Demet Dereotu

YAPILISI

Oncelikle 1 corba kagigi margarini tencereye alin. 1 Adet sogani rendeleyin. Etle birlikte yagda kavurun.
Patates, kereviz ve biberi de kiiglk dograyip tencereye ekleyin. 4 su bardagi suyu ilave edin. Salgay da hafifce
sulandirip tencereye katin. Sebzeler iyice yumusayana kadar pisirin. Tuz ve beyazbiberi katin. Kiyilmig
dereotuyla sUsleyip sicak servis yapin.
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