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GUL YAPRAKLI PILAV

Kullanilacak Malzemeler

2 su bardagi piri¢ (yasamin kokulu)
2 su bardagi et suyu(veya tavuk.su)
2 corba kagiJi tereyad(margarin)
tuz

1 su barda@i saf gul suyu

1 avug gul yapraklari

Hazirlanma Sekli

Pirinci 10 dakika kaynar tuzlu suda bekletin. Stziin. Tecerede yag eritin. Stizlilen pirinci atin. 5-7 dakika
karnstinn. Gul suyunu atin, buharlagsmasini bekleyin. Kaynar et suyu ekleyin, kaynadiktan sonra kisin, kisik
ateste suyunu ¢ekene kadar pigirin. Suyunu cekmeden 5 dakika dnce kokulu gul yapraklarini ilave edin.
karistirin. Demlenmeye birakin. Servis tabadini gul yapraklaryla sisleyin.
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