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GUL YAPRAKLI PASTA

MALZEMESI: (6-8 kKigilik)

8 yumurta

150 gr, pudra sekeri

100 gr. misir nisastasi

gllsuyu

10 corba kasigi gul receli

150 gr. tereyadi ya da margarin
gll yaprag.

YAPILISI

Bir kabin iginde yumurtalarin 6 tanesinin beyazlariyla sarilarini ayirin. Sarilarini misir nisastasiyle ¢irparak igine
birka¢ damla gulsuyu serpin. Yumurtalarin beyazlarini da ¢irparak kar haline getirin. Igine nisastali yumurta
sarilarini kagik kasik karistirin. Pasta kalibinin igini yaglayarak hazirladiginiz bu hamuru igine bosaltin, pastayi
hafif ateste 40 dakika pisirin. Biraz dinlendirdikten sonra pastayi kaliptan ¢ikarip diz bir servis tabaginin igine
koyun. Sonra derince bir kabin i¢ine kalan 2 yumurtayi kirin. Regelin yarisini ilave edip, karisimi hafif bir ategin
Ustine koyun. Agir agir karigtirarak koyulastinin. Bu kremaya kigik pargalar halinde tereyagini ilave edip,
karistinin. Pastanin arasini bir bicak yardimiyla keserek igine hazirladiginiz kremayi, biraz soguduktan sonra
sUrin. Pastanin gérindsutnd dizelttikten sonra Uizerine kalan regeli eritip dékin. Regelin Gzerini de kokulu guil
yapraklariyla susleyerek servis yapin.
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