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GUL YAPRAKLI DONUT

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 tath kasigi Dr. Oetker Aktif Maya

0,5 ¢ay bardagi ilk su

3 - 3,5 su bardagi un

0,5 gay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

50 g oda sicakliginda tereyagi

0,5 ¢ay bardagi ilk su

1 cay bardagdi ilik st

0,5 ¢ay bardadi sivi yag

Kizartmak igin:

sivi yag

Sos igin:

1 poset Dr. Oetker Beyaz Gikolatali Sos
2 su bardagi st

Sislemek icin:

8 - 10 adet kurutulmus yenilebilir gul

2 tatl kasigr aktif mayay bir kaseye alin ve lizerine yarim gay bardagi suyu ilave edin. Kagik ile birkac kez
karigtirin ve 10-15 dakika bekletin. Unu derin bir kaba eleyip tzerine beklettiginiz mayay: ekleyin. Uzerine pudra
sekeri, sekerli vanilin, tereyag, su, sut ve sivi yagi ilave edip iyice yogurun. Uzerini kapatip 40-45 dakika
bekletin.

Mayalanan hamuru kisa bir stire yogurun, hafif unlanmig tezgaha alin ve merdane ile 1 cm kalinliginda agin.
Actiginiz hamuru 8 cm ¢apindaki bir kalipla kesin. 3 cm ¢apindaki daha kiguk bir kalipla kestidiniz hamurlarin
ortalarini kesip ¢ikarin. Hamurun tamamini bu sekilde hazirlayip pisirme kagidi Gzerine alin ve 10 dakika
bekletin.

Sivi yagi derin bir tencereye alin ve orta ateste kizmasi i¢in bekletin. Hazirladiginiz hamurlari kizgin yagda arkali
onlii pembeleginceye kadar pisirin. Servis tabagina tek sira halinde siralayin.

2 su bardagi sUtU tencereye alin. Uzerine beyaz ¢ikolatali sosu bosaltip orta ateste sirekli karigtirarak pisirin.
Kaynamaya baslayinca ocagi kisip 2-3 dakika daha pisirin. Ocaktan alin ve arada karigtirarak sogutun.
Buzdolabinda 30 dakika bekletin.

Gdllerin yapraklarini ayirin. Donut&apos;larin Gzerini beyaz ¢ikolatali sos ve gul yapraklari ile sUsleyip servis

yapin.
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