%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

GUL TATLISI

3 adet yumurta

Aldigi kadar un

1 tath kasidi karbonat

1 corba kasigi yogdurt

Bir tutam tuz

Serbeti igin:

2 su bardagi seker

1 su bardagi su

1 corba kagigi limon suyu

Su ve sekeri 10 dakika kaynatip ilimasi igin kenara alin. Hamur igin gereken malzemeleri kulak memesi
yumusakliginda yodurun. Elde ettiginiz hamuru beg dakika kadar dinlendirip ince bir sekilde agin. Agtiginiz
hamurdan iki parmak eninde seritler kesin ve ¢atalin ucuna sarip gil sekli verin. Gataldan ¢ikarmadan kizgin
yagda kizartip soguk serbetin igine atin.

Fotograf "gl" tarafindan génderildi. 12.09.2023
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