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GUL TATLISI

Ankara BuyUksehir Belediyesi
Belmek Yemek Kitabi

1 su bardag@i irmik

1 su bardag yogdurt

1 su bardag sivi yag
125 gr. margarin (eritilmig)
1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
200 gr. ceviz

Aldigi kadar un

Surup igin:

3,5 su bardagi seker
3 su bardagi su

irmik, sivi yad, yogurt, yumurta ve margarin birlikte karistirilir, icine un ilave edilir. Uzerine kabartma tozu
konularak kulak memesi yumusakliginda bir hamur yapilir. Hamur, merdane ile bigak sirti kalinliginda agilir.
Buyuk bir fincanla kesilir. Gikartilan yuvarlak hamurlarin karsilikli kenarlari 1.5 cm uzunlugunda bigak yardimiyla
kesilir, hamurun i¢ine ceviz konulur. Kargsilikl kenarlari cevizin Uzerinde birlestirilerek gul sekli verilir. 180 derece
firnda Uzeri pembelesene kadar pisirilir. Firindan ¢ikarilinca, hazirlanan serbet, Gzerine ilik olarak dokullr.
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