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GUL TATLISI

1 Paket Sana Hamurisi

3 Adet yumurta

1 Fiske tuz

5 Su Bardagi seker (serbet igin)
1 Su Bardagi siviyag

1 Su Bardag st

1 Yemek Kasigi sirke

4 Su Bardagi su (serbet igin)

Serbeti hazirlayip sogutun.hamur malzemelerini yogurup dinlendirin.hamuru 30 bezeye ayirin.her bir bezeyi
nisasta yardimiyla servis taba@i blyukliginde agin Uzerlerine bolca ceviz serpin. Agtiginiz hamurun énce Ust
kismini isaret parmag@inizla ortaya kadar iterek toplayin. Alt tarafida ayni sekilde toplayin.daha sonra karsilikli
yan kenarlari ortaya toplayarak arti sekli elde edin.ortaya ¢ikan arti seklinin kenarlarini Gstline kapatin.(dort
kenari Ustlne kapatin,cevizler gézikmesin)islem bitince elinizi spatula gibi kullanarak tepsiye ters ¢evirerek
dizin.hepsi icin ayni islemleri tekrarlayin.bitince tepsinin Gzerine eritilmis bir paket margarini gezdirin.190
derecede Uzeri kizarana kadar pisirin.pisince sicak tepsinin Uizerine soguk serbeti gezdirin.soguk servis edin.
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