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GUL TATLISI

2 yumurta

Yarim su barda@ yogurt

7.5 su bardag

1 su bardagi siviyag

1 su bardag: eritilmis ve sogutulmus tereyagi
1 su bardagi misir unu

1 paket kabartma tozu

Serbeti igin :

1.5 su bardagi tozseker

1 su bardagi su

Tdm bu malzemeyi bir kaba alin ve iyice yogurun. Merdane ile ince agip ¢cay bardadi adzi ile yuvarlaklar kesin.
Hamurlarin her birinin dért kenarina bigagin ucu ile ¢izik atin. Ortalarina birer yarim ceviz yerlestirin. Hamurlarin
karsilikli uglarini cevizin tzerine sarip gil sekli verin. 170 derece firinda kizarincaya kadar pisirin. Sogumaya
birakin. Serbeti kaynatip tatl ve serbet ilik iken Gzerine dékin.
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