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GUL TATLISI

125 Gr Sana Hamurigi
1 Su Bardag irmik

4 Damla limon suyu

1 Paket vanilin

1 Gorba Kasigi sirke

1 Tutam tuz

1 Su Bardagi siviyag

1 Cay Kasigi kabartma tozu
1 Adet yumurta

2,5 Su Bardagi seker
0,5 Su Bardagi yogurt
3 Su Bardagi su
Serbet icin:

3 su bardagi su

2,5 su bardagi seker
4 damla limon suyu

Serbet malzemesini 15 dk kaynatip iimaya birakin. Hamur igin biitiin malzemeyi karigtirip kulak memesi
yumusakliginda bir hamur yapin. Hamuru iki esit pargaya ayirin. llk hamuru merdane ile ¢ok ince olmayacak
sekilde agip cay bardagi ile kesin. Kesilen yuvarlaklari 5 tane olmak tizere uc ucca koyarak yuvarlayin ve
bicakla ortadan ikiye ayirip tepsiye dizin. Onceden isitilmis 180 derecelik firnda kizarana kadar pigirin. Firindan
¢ikinca ik serbeti sicak tatlinin Gzerine ddkin. Soguyunca tzerine findik fistikla servis yapin.
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