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GUL TATLISI

1 adet yumurta

3 yemek kasigi yogurt

1 paket tereyagi

1 paket kabartma tozu

5 su bardagi elenmis un

100 gram iri ddévilmas ceviz.
Serbeti icin malzeme:

4 su bardag seker

3,5 su bardagi su

yarim tath kasigi limon suyu.

Hamur kabina eritip soguttugumuz tereyagini, yumurtayi, yogurdu, kabartma tozunu ekleyip ¢irpalim. Unu
ekleyerek 6zIU bir hamur yoguralim. Hamuru, merdane ile ¢ok ince olmak kaydiyla agcalim. Bir bardak yardimi ile
hamurdan yuvarlak parcalar kesip ¢ikaralim. Her yuvarlak parganin ortasina yarim cevizi parcalamadan
yerlestirelim. Cevizin kenarlarinda kalan kisimlara bigak yardimi ile esit aralikli 4 kesik yapalim. Kesiklerden
olusan karsilikli 2 kanadi cevizin Gzerine dogru déndirelim. Sonra kalan diger 2 kanadi cevizin tzerine
kapatalim. Kanatlarin kenar kisimlarini hafifge disa dogru cevirip, margarinle yaglanmis tepsiye dizerek 190
dereceli firinda altlari ve Ustleri pembelesene kadar pisirelim. Firindan ¢ikarinca tzerlerine, dnceden hazirlayip
soguttugumuz serbeti gezdirelim. Tatllar serbetini emince servis tabagina alalim.

Kesik agtigimiz kanatlari cevizin tizerine dogru katlayarak ¢evirin. Kanatlarin kenarlarini parmak uglarinizla
hafif¢e incelterek geriye déndurlp gul sekli verin.

Serbeti icin: Ayri bir tencerede sekeri, suyu, limon suyunu 5 dakika kadar kaynatip atesten alarak iyice
sogutalim.

ML® Muamma Tatlst icin tiklayin
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