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GUL TATLI

2 yumurta

2,5 su bardagi un

3 ¢corba kasiJi (dévilmis) antepfistidi
Serbeti igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

Siviyag

Serbetini yapmak i¢in seker ve suyu 5 dakika kaynatip sogutun. Derin bir kabin icine yumurtalar kirin ve Gzerine
yavasca unu ilave edip kulakmemesi kivaminda hamur yapin. Bunu 5 dakika dinlendirin. Hamuru unlanmig
zeminde ince bir sekilde agin ve 2 parmak kalinhdinda seritler kesin. Bu seritler cok uzunsa ikiye bdltn ve bir
ucunu gatala sarip kivirarak kizgin sivi yagin iginde déndurerek kizartip gul sekline getirin. (Hamurun bir ucu da
elinizde olmali hamur kizarirken ¢atall déndurerek elinizle ucuna sarmalisiniz.) Sonra gul hamurlar soguk
serbetin igine atip 4 dakika bekletin. Servis tabagina dizip Gzerini fistiklarla sisleyin.
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